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ED MAZAK, IEGUSTI VAIRAK JEB NASKI VAR BUT LOTI DAZADI

“Esmu parliecinata, ka masu dzives kvalitati liela méra ietekmé tas, ko més édam, ” saka Jolanta Mazina, kura
izveidojusi savu gimenes uznémumu — SIA “Jolle”. Tas razo unikalu partikas produktu — zirnu krekerus, dabigu, ar
proteinu, Skiedrvielam un mineraliem bagatu uzkodu. Viens no septiniem produktiem ir biologiski sertificéts.

Cilveks orkestris

Svétdienas rits. Doles-Kekavas baznicas zvans aicina uz dievkalpojumu, atgadinot, ka St diena paredzéta atpitai
un sevis sakartosanai. Tomér tuvéja razotné dic zirnu krekeru gatavojama iekarta. Pirms ieieSanas telpa jauzvelk halats
un bahilas, mati japaslépj zem specialas cepurites, janomazga rokas. Ka jau jebkura vieta, kur top partika.

Te viss sakas ar miklas miciSanu (ta notiek mehanizéti). Tad mikla nonak zem veltna un lauka rullgjas pabiezs
veidojums, kas atgadina raibu paklaju. Péc tam — acimredzot zem vél viena veltna, jo paradas planaka kartina, ko vél
péc mirk|a iekarta sagrie? strémelés. Soreiz gan te top nevis krekeri, bet salmini. Vélak no miklas veidotos salminus
ceps un, kad tie bis atdzisusi, iepakos kartona karbas. Priekstelpa stav eksportésanai uz Somiju sagatavota produkcija.
Ka zinams, Siem misu zieme|u kaiminiem ir tradicija uztura lietot ta dévétas porciju maizes un sausmaizites. Tapéc
viniem gana liela interese par zirnu krekeriem un salminiem.

Jolanta skaidro, ka uznéméjdarbiba vaditajs ir i1sts cilvéks orkestris,jo atbild par produkcijas un izejvielu
kvalitati, razoSanas procesu, darbiniekiem, telpam, logistiku, marketingu, reklamu, pardosanu... To, ko liela uznémuma
dara vesela komanda, kura katrs nodarbojas ar kaut ko vienu, maza vai vidéja dara ta vaditajs pats vai piesaista
arpakalpojumus. Sodien Jolantai ir tris paligi. Vai svétdienas rita gribéjas agri celties un doties uz darbu? Tada jau
uznémeéja ikdiena! Uznémeéjsir ne tikai cilvéks orkestris, bet ari orkestra jeb uznémuma dirigents un tas, kurs labpratigi
strada nevis no — lidz, bet gan tad un tik, cik vajag. Starp citu, labakas idejas médz uzrasties nevis darba laika, bet citos
brizos. Un uznémeéjdarbiba labas idejas zelta verté.

No paspatérina lidz raZzotnei

Ka viss sakas? SIA “Jolle” dibinata pirms pieciem gadiem. Jolantai ir ekonomista izglitiba ar specializaciju
uznémeéjdarbiba un tirdznieciba, vina stradajusi par marketinga un tirdzniecibas direktori Hanzas maiznica un
uznémuma “G4S Latvia”, par abonésanas centra Diena generaldirektori. Uznéméja saka: “Vienubrid bija jasaprot, ko
gribu talak darit. Vai turpinat atrasties zinama komforta zona starptautiska uznémuma, vai méginat pasai “bidit lietas”,
kaut art batu jasak no nulles. Kad stradaju G4S Latvia, biju sapratusi, ka partikas nozare man tuvaka. Un katram no
mums ir kads talants, vajiba vai pat divainiba, kuru apzinoties, to var padarit par pamatu radoSumam un jauna cela
meklgjumiem.”

Par $adu pamatu kluva tas, ka Jolantai ir govs piena olbaltuma nepanesiba. Tagad nereti cilvékiem atklaj kada
partikas produkta vai to grupas alergiju vai nepanesibu. Tad jadoma, ka salidzsvarot savu édienkarti, Jolantas gadijuma
— ar ko aizstat pienu, biezpienu, sieru utml. produktus. Alternativa ir ne vien gala un rieksti, bet ari paksaugi, to vidd —
zirni. Jolanta skaidro: “Mana vélme bija pagatavot kadu jaunu veseligu uzkodu vai naski. Turklat tadu, ko varétu lietot
visa gimene — mazi un lieli, tapat tie, kuriem partikas alergijas vai nepanesibas dé| jaievéro diéta. Tolaik veikalos neko
tadu atrast neizdevas...”

Kapéc krekeri, nevis, pieméram, galetes vai Cipsi un tieSi no zirniem? Jédziens “CipSi” tomér asoci€jas ar kaut
ko ne visai veseligu un gatavosanas tehnologija ir cita. SIA “Jolle” bija izvéle starp sausmaizitém un krekeriem. Tas ir
saistits ar gatavosanas tehnologiju, ko sava zina reglamenté likumdosana. Vards “krekeri” misu priekSstatos saistas ar
cepumiem. Tos, tapat ka maizi, Latvija parasti cep no rudzu vai kviesu graudu miltiem. Citviet pasaulé — ari, pieméram,




no kukurizas, risu, griku un vél cita veida miltiem. Kapéc krekerus necept no tadiem? Edienkartes dazado3anai neskade
aiznemties kaut ko no cittautu virtuves. Un nevis pievienot produktam garsas pastiprinatajus, lai patérétajs apéstu péc
iespéjas vairak, bet gan tiesi otradi: lai pietiktu ar mazuminu. Ne velti uz zirnu krekeru krasainajam karbam lasams
sauklis “Ed mazak, ieglsti vairak!”

Ta viss sakas eksperimenta cela, paspatérinam. Lai bGtu kaut kas olbaltumvielam bagats un veseligs, ko panemt
[[dzi uz darbu un bérniem — uz skolu, treninu vai pasakumiem. Sanaca jauns produkts — érts veids, ka vairak ést
pakSaugus un darzenus. Pirmie majas gatavotie zirnu krekeri visiem, kas tos paméginaja, garSoja. Tapéc sekoja IEmums
gatavot tos lielaka daudzuma un plasak. Radtt kaut ko tadu, lai bGtu labums ne vien pasiem, bet art citiem.

Aisberga neredzama dala

Jautaju, vai jauniem cilvékiem Jolanta ieteiktu izveléties uznémeéjdarbibu par savu nodarbosanos. Vina atbild:
“Partkas razoSana nav vienkarsa lieta. Jaunam cilvékam, kam $aja joma nav praktiskas pieredzes, bis griti to darit.
Partikas razosana ir daudz iesaistitu posmu, sakot ar higiénu un sanitariju, un beidzot ar partikas droSumu. Ta atskiras
no uznéméjdarbibas, kura nodarbojas ar pakalpojumu sniegSanu. Turklat, kamér saskano buavprojektu, izveido
razoSanas telpas un sagada iekartas, ienémumu nebids. Tobrid arT neviena banka tev aizdevumu naudas plismai
nedos. Ja nespé€j visu izdarit viens vai ar gimenes biznesa modeli, jaspéj arpakalpojuma samaksat specialistam, kas to
paveiks.”

Kadi tad bija SIA “JOLLE” pirmie gadi? Pirmajos divos gados péc uznémuma nodibinasanas razoSana nenotika,
tikai sagatavosanas, lai saktu razot. Un nevaréja bit, jo nebija ne telpu, ne iekartu, ne pieredzes. Ta sakot, aisberga
neredzama puse!

Vispirms tapa savs SIA. Tagad, XXI gadsimta, uznémumu, tapat ka precu zimju, Latvija netrakst. Tapéc nav joks

|«

radit jaunu, originalu nosaukumu, tur japalauza galva! “Jolle” — atvasinajums no ipasnieces varda. To izdomaja, ta
sakot, uz atru roku, jo projektu jau gaidija Lauku Atbalsta dienesta. Gritak gaja ar pasa produkta nosaukumu jeb precu
zimi. Nosaukums “Krippu” piedzima tadéjadi, ka centas izgudrot jaunu vardu, kas asociétos ar kaut ko sausu, trauslu
un kraukskigu. Uzradas mazs stastins. Varda "krippu” seSiem burtiem katram ir sava nozimes. K nozimé — kraukskigs,
R — razojums, | — inovativs, pirmais P — paksSaugi, otrais P — proteins, U — uzkoda. Tatad - inovativi raZota kraukskiga

paksaugu-proteina uzkoda.

Kad galvas lauziSana par nosaukumiem bija vainagojusies panakumiem, varéja sakt domat par to, kur un ka
razot. Atrada labu piedavajumu telpu Trei Kekava, bijusa tirdzniecibas centra “Dalderi” telpas. lzdeviga vieta no
logistikas viedokla: tuvu Rigai, un tas ir batiski, jo partikas razoSana svariga ir piegade veikaliem. Talak vajadzéja tikt
pie razoSanas iekartas. Ja grib raZot vairuma, neba miklu micisi un rullési ar rokam! NepiecieSama raZoSanas iekarta.
To izdomaja pasi, jo gatavas tadam vajadzibam neraZo. Pusi nopirka arpus Latvijas, otru pusi — tepat pasu majas. Var
iedomaties, kada bija sajita, kad uz lentas pirmoreiz paradijas zirnu miklas “paklajs”!

Kad pirmas zirnu krekeru un salminu porcijas bija tapusas, vajadzéja domat, ka tas pardot. SIA “Jolle” saka
produkcijas tirgoSanu ar vietéjo mérogu — ar Kekavas tirdzinu. Sakotnéji pircéju reakcija, ka jau gaiidis, bija izbrins un
jautajums: “Kas tas tads, un ka to lieto? Nacas skaidrot, ka krekerus var lietot gan ka uzkodu, gan ka maizes aizstajéeju,
gatavojot kanapé maizites vai pirkstinuzkodas, vai ari ka piedevu zupam, salatiem un citiem édieniem. Tirdzini notiek
parsvara vasaras sezona, toties tajos var piedavat degustaciju un uzklausit pircéju viedokli. Vienlaikus zirnu krekeri
nav safaséti burcinas ka medus vai sirups, kam slikti laikapstakli nekaité. Ja list, tirdzina ar krekeriem kartona karbas
nav ko darit. Tapéc ista partikas produktu apgroziba tomeér ir veikala. Tagad zirnu krekerus un salminus “Krippu” var
nopirkt vairak neka 100 veikalos Latvija, internetveikla un daudzviet arpus Latvijas: ka jau teikts, Somija, Lietuva,
Sloveénija, Ungarija...

Kad “Krippu” produkciju pirmoreiz pamaniju veikala, uz kastites bija rakstits: ”...gatavoti no aunazirniem”.
Tagad: “... no turku zirniem”. Jolanta stasta, ka $ai zirnu skirnei ir vairaki sinonimi. Bet vai auna jeb turku zirni aug tikai
Turcija? Ng, izradas, musdienas tie aug arT Australija, Italija un, pieméram, Spanija, kur $o skirni dévejot par garbanzo




pupam. Kads tam sakars ar auniem? Zirnis péc formas atgadinot 31 majdzivnieka galvu. Isteniba, spriezot péc
nosaukuma, varétu nodomat, ka ta ir lauksaimnieciba izmantojama lopbariba... Tagad skaidrs, kalab uz “Krippu”
iepakojuma stav rakstits: turku zirni.

Bet kapéc tiesi tie ir “Krippu” produkcijas pamata? Ar ko dienvidos augusie labaki par misu pelékajiem vai
Skeltajiem? Izradas, Jolanta ar gimenes locekliem meéginajusi krekerus gatavot no tiem, bet cepums nav sanacis tik
trausls un kraukskigs, ka ieceréts. Arigarsa bijusi ka negataviem un nesakaltétiem zirniem. Turklat nav noslépums, ka
pelékie zirni ar biezo apvalcinu ir pasmags €diens. Ta noléma palikt pie dienvidu zirniem.

Nevar nepamanit, ka kartona karbas, kuros produkts iesainots, ir koSas un gaumigas. Katrai garsai — sava krasa
(bietém un Cili — sarkana, sipoliem — oranZa utt.). Informacija par produkta sastavu — tris valodas.Turklat nevis knapi
salasamiem, bet gana lieliem burtiem, saprast var ari bez brillém vai lupas! Visas sastavdalas (sipols, biete, linséklas
u.c.) smuki uzzimétas; var saprast ari bez lasiSanas. Jolanta stasta, ka par piemérotako iepakojumu un sakotnéjo
recepti konsultéja Latvijas Lauksaimniecibas Universitates Tehnologiju un zinaSanu parneses nodala.

Jautaju, vai produkta gatavosanas nianses drikst atklat komercnoslépuma konteksta. Saja zina svarigaks esot
ne tik daudz produkta sastavs, kas redzams uz karbas, bet gan proporcijas, seciba un pagatavosanas veids. Vina atceras,
ka pirmoreiz brauca uz arzemém péc razosanas iekartas, par kuru pat razotajs nav zinajis, kads produkts beigas radisies.
Ar milzigiem ¢emodaniem, kas bija pilni ar krekeru sastavdalam, lai Sis iekartas izméginatu, vienlaikus neatklajot
unikalo recepti.

Bet kur dabut izejvielas? lzradas, turku zirnu miltus vini iepérk no piegadataja Latvija, bet biologiskos — no
Italijas zemnieku saimniecibam. Lielaka dala paréjo produkta sastavdalu audzétas Latvija, ka bietes, linséklas, kanepju
séklas, kimenes...

Turku zirni aug galvenokart dienvidu zemeés, bet varbit tos var audzét musmajas? Tagad tacu ir Latvijas
melones, arbizi, jo klimats kl|Gst siltaks! Smiltenes pusé kads méginajis turku zirnus audzét, un augusi gluzi labi. Tomér
tieSi nobrieSanas perioda pie mums varot nebat tik daudz saules, ka augam nepiecieSams, lai raza butu laba kvalitate.
Kameér turku zirnu audzésana lielakos apjomos mums vél priek3a, zirnu krekeri ir viens no piemériem, ka musdienas
dienvidi var sadarboties ar ziemeliem.

Nav taisnvirziena cela

Pédéjos tris gados SIA “Jolle” bijis “uzraviens”. 2017. gada vini kopa ar LLA piedalijas partikas izstadé “Riga
Food” stenda “Inovacija partikai”, ar Latvijas Celiakijas pacientu biedribu sarikoja divas nometnes bérniem, kam
ikdiena jaieveéro stingra diéta, un sanéma atzinibas rakstu konkursa “Labakais iepakojums”. 2018. gada — izpelnijas
Kekavas novada Uznéméju Gada balvu nominacija “Gada izaugsme.” 2019. gada — ar saviem produktiem parstavéja
Latviju NATO Augstakaja militaraja staba Eiropa (Belgija).

Izklausas labi! Vai Latvija viegli vai sareZgiti but uznéméjam? Jolanta atbild ar pretjautajumu: “No kura aspekta
raugoties? Atskirtba no daudziem vina nestkstas par augstiem nodokliem un saka: “Neesam domajusi parceltes arpus
méginasi ieiet tirgl ar zemaku cenu un uz nodoklu rékina kaut ko ieekonomét, noklasi apburtaja loka. Tad visu laiku
Skitts, ka nodoklu ir par daudz un tie parak lieli. Tas nozimég, ka neesi lidz galam izpétijis to nisu, kura gribi iespraukties.
Lieli nodokli? Nu, ar ko salidzina. Mums vienmér gribas sevi salidzinat ar valstim, kur nodokli ir zemaki, nevis,
pieméram, ar Skandinavijas valstim, kur katram stradajo$ajam nodok|os aiziet puse algas. Sada salidzinaana, no vienas
puses, ir laba, jo veicina domasanu un attistibu. Bet, no otras puses, tas neko nedod un nemaina. Vienkarsi jadara tas,
kas patik. J3a, cel$ nebis vienmér skaists un gluds, bis atkritieni, vajadzés sédét un giit macibu no klidam. Tacut tada
ir dzive, ta neiet tikai taisna virziena.”




